
PLUS GRAND MARCHE DE PRODUITS FRAIS AU MONDE
Le Marché International de Rungis, d’une superficie de 234 hectares aux portes 
de Paris, est un écosystème unique au service de l’alimentation des Français, de 
la logistique urbaine du frais, de la valorisation de nos terroirs et de notre 
patrimoine gastronomique.

Le Marché de Rungis accueille une variété exceptionnelle de produits 
alimentaires (produits carnés, produits de la mer, produits laitiers et de la 
gastronomie, fruits et légumes, etc.) majoritairement frais mais aussi de fleurs, 
plantes et articles de décoration. Si le Marché de Rungis est connu pour ses 
produits frais, la palette des marchandises proposées est beaucoup plus large : 
y trouve des gammes de fruits secs et exotiques, de produits d’épicerie 
gastronomique, des vins et champagnes, des viandes et produits halal, des 
produits ethniques, des gammes françaises, d’Île-de-France, etc.

Professionnels des métiers de bouche, acteurs de la restauration de la France 
entière et de l’étranger viennent s’y approvisionner, à la recherche des meilleurs 
produits. 

LE TEMPLE DU GOÛT ET DE LA GASTRONOMIE
Le Marché de Rungis a acquis sa réputation de pôle gastronomique de 
référence grâce à la diversité incomparable des produits qui y sont 
commercialisés, des produits d’entrée de gamme aux produits d’exception, 
mais aussi par la place importante accordée aux appellations d’origine et de 
qualité issus de toutes les régions de France et d’Outremer. On trouve, en effet à 
Rungis, la plus large gamme imaginable de produits AOC, AOP, IGP, Label rouge 
et autres labels qualité, y compris bien sûr les produits biologiques, auxquels un 
pavillon entier est dédié.

LE MARCHÉ EN CHIFFRES
1 226 entreprises
150 000 références produirs
7 millions de passages par an


